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Certains de ces produits pourraient ne pas étre disponibles.

Boissons alcoolisées Haricots cannellini, en conserve

Biere, India Pale Ale Huile d’olive extra vierge
Biere forte, Guinness Huile de colza

Brandy, VSOP Levure séche

Grand Marnier Miel

Porto rouge Moutarde de Dijon

Rhum brun Noix de coco, rapée et sucrée
Rhum blanc Noix, moitiés de noix (« de Grenoble»)
Scotch, single malt Noix, noisettes entieres
Vermouth rouge, doux N<3ix, po_udr_e_d'amandes
Vermouth blanc, sec Pates, d]tallAn|

Vin rouge, Cabernet Sauvignon Poudre a pate

Vin rouge, sans alcool Pou,dre de cacao

Vin rouge, Merlot Puree de tomate

Vin blanc, Chardonnay Quinoa .

Vin blanc sans alcool Sauce de soja

Vin blanc, Riesling Sauce Worcestershire
Produits laitiers Semoule de blé dur (« couscous »)
Beurre salé Sirop d'érable

Beurre sans sel Sucre glace _

Créme 35 % Sucre granulé, blanc

Créme. 10 % Sucre, Isomalt

Créeme sure Tabasco

Tomates prunes entiéres, en conserve
Vanille, gousses
Vanille, pure

Fromage a la créme

Fromage cheddar fort, blanc
Fromage Gruyére anil _
Fromage Parmesan Vinaigre balsamique

Lait homogénéisé, 3,5 % Vinaigre blanc
CEufs Vinaigre de cidre

z 5 Vinaigre de vin blanc
seches Vinaii re de vin rouie
Bicarbonate de soude Produits congeles

Bleuets, surgelés individuellement

Boulgour . PR

Cassonade Fralses,_ surgelées |[1d|v_|du_el_lement
Chocolat au lait Callebaut 823 nv (33,6 %) Framboises, surgelées individuellement
Chocolat blanc Callebaut w2 nv (28 %) Mires, surgelées individuellement

Chocolat de couverture, blanc Pfj‘te feuilletée
Chocolat de couverture, noir Pate, phyllo :
Chocolat noir Callebaut 811 (53,7 %) Purée de fraise
Farine a patisserie Purée de framboise

Farine panifiable (de boulangerie) |IZurc?e ge fruit de la passion
Farine tout-usage uree de mangue

Fécule de mais . -
Gélatine, en feuilles Fines herbes fraiches

Glucose Aneth
Gomme xanthane 93 Basilic
Graines de sésame, blanches Ciboulette
Graines de sésame, noires Coriandre
Haricots blancs (ayant trempé une nuit) Estragon
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Menthe
Origan
Persil
Romarin
Thym

Divers

Copeaux de chéne

Coton a fromage

Enduit a cuisson en aérosol
Ficelle de boucher

Film autocollant

Pain blanc en tranches
Papier d’aluminium

Papier sulfurisé

Ananas

Bleuets

Citrons

Fraises

Framboises

Kiwi

Limes

Mangues

Mares

Oranges

Poires, Bosc
Pommes, Gala
Légumes

Ail, bulbes

Asperges vertes
Betteraves rouges, petites et avec queue
Brocoli

Carottes

Céleri

Céleri-rave
Champignons de Paris
Champignons shiitake
Chou vert

Chou-fleur

Citronnelle
Courgettes, vertes
Echalotes

Epinards, jeunes
Fenouil

Gingembre frais

Haricots, coupe francaise

Ignames

Mesclun, légumes-feuilles

Navets, mauves

Oignons espagnols

Oignons verts

Panais

Poireaux

Poivrons jaunes

Poivrons rouges

Poivrons verts

Pommes de terre miniatures, jaunes
Pommes de terre miniatures, rouges
Pommes de terre, Russet, 100 unités
Pommes de terre, Yukon Gold
Roquette, jeune

Tomates, Roma

Fonds et viandes

Bacon fumé, fleche
Fond de veau, brun
Fond de volaille, blanc
Jambon, en tranches
Longe de venaison

Pointe de surlonge de beeuf, frais
Cannelle, batonnets
Cannelle, moulue
Cari, poudre
Curcuma
Gingembre, poudre
Grains de poivre, blanc
Grains de poivre, noir
Laurier, feuilles
Muscade, entiére
Oignon, poudre
Origan, séché
Paprika hongrois
Piment de Cayenne
Piment de la Jamaique
Poivre blanc moulu
Sel de Maldon
Sel de table
Sel kasher
Thym
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