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Compétences techniques et éléments du menu — Jour 1
Niveau secondaire

Service Eléments qui se trouvent dans I'assiette
Découpe de
viande

Soupe - Potage
Crécy

SCNC19 — Modele de menu
34 — Cuisine (secondaire)
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Coupes de
précision de
légumes

Menu descriptif — Jour 1

Moules marinieres

SCNC19 — Modele de menu
34 — Cuisine (secondaire)
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Eléments du menu = Jour 2

Service Eléments qui se trouvent dans I'assiette

Soupe - Potage
Crécy

Plat principal —
Poulet chasseur
(cacciatore) et
pappardelles
coupées alamain

SCNC19 — Modele de menu
34 — Cuisine (secondaire)
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Dessert — Mousse
au chocolat

SCNC19 — Modele de menu
34 — Cuisine (secondaire)
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Menu descriptif — Jour 2

Soupe

Plat principal

Dessert

SCNC19 — Modele de menu
34 — Cuisine (secondaire)
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SCNC19 — Modeéle de menu
34 — Cuisine (secondaire)



